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EXPOSITION
La baguette, un symbole francais

2 ROLL-UP
2 roll-up représentant une femme et un homme avec des baguettes
dans les bras pour introduire I’exposition.
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LA BAGUETTE, LA BAGUETTE,

UN SYMBOLE FRANGAIS UN SYMBOLE FRANGAIS

THE FRENCH BAGUETTE, A SYMBOL THE FRENCH BAGUETTE, A SYMBOL
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BOITE N° 1 - CULTURE ET COMPOSITION

1 - La baguette, un symbole francais

2 - Histoire de la baguette

3 - La porteuse de pain d’Albert Dubois-Pillet
4 - Composition de la baguette francaise

5 - Morphologie de la baguette
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A Paris, Jes pains longs fendus de quatre Mention de la scari

et six livres supplantent les pains ronds. de rasoir sur des pains
1840 1890
En contrepartic d'une taxation sévére du pain Les parisiens se détournent du pain rassis ct
oedinaire, Fadministration ¢ la vente achétent de plus en plus de pain frais

de pain dit de fantaisic.

3=

Dans certains bistrots parisiens, le pain La baguette de 300 grammes mesurant

et croustillant.

« marchand de vin » desting environ 70 cm peut &re consommée

aux casse-crodite peut atteindre 1,70 m. quelques minutes aprés sa cuisson

.;. !)

La mode du pain blanc et emploi des premiéres Mains pétric et phus Jonguement fermentée
fagonneuses mécaniques altérent la texture 1a baguctte croustillante & mic créme renowe
de la mic et Je godit de 1a baguette

avec son standard de qualité.
1 kmeadis a

LA BAGUETTE, UN SYMBOLE FRANCAIS HISTOIRE DE LA BAGUETTE

THE BAGUETTE: A SYMBOL OF FRENCH CULTURE HISTORY OF THE BAGUETTE
La baguette de tradition francaise est plus quun © 7he Fronch b wore than a lor Issue d'une longue tradition de consommation de
pain long, mince et croustillant, cest un symbole. © and sl bre a : pains longs, la baguette qui représente aujourd'hui
Elle ne posséde pas de définition précise et son = Jt may not have o » and its ) plus de 70% des ventes de pain en France doit étre
origine est assez floue, pourtant, la baguette fait " rather ha 7 Aague p consommiée quekques heures apres sa cuisson pour

partie du patrimoine immatériel des Frangais. = of Fron bénéficier de sa croustillance et de ses ardmes.

N°1 N°2

La baguette, un symbole francais Histoire de la baguette
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LABAGUETTE, U8 SYMBOLE FRARGAIS | 7 AACOCTIE: 4 STHRAL 86 FRENCY COUIDRS

LA PORTEUSE DE PAIN D’ALBERT DUBOIS-PILLET
ALBERT DUBOIS-PILLET'S LADY CARRYING BREAD
La porteuse de pain st un tableau réalisé en 1888
ert Dubois-Pillet

comme de
nombreux autres peintres, ont également

représenté Je pain dans leurs ceuvres.

N° 3
La porteuse de pain d’Albert Dubois-Pillet

LABAOETTE, U8 SYMBOLE FRANGAIS | 1€ AACOCTTE: A STHHSL 88 FRENCY COUNRE
MI1E

De couleur créme et de saveur douce,
1a mic de la baguette présente

des alvéoles de taille variable

La crodte sur le dessus

est peu épaisse. Elle présente

une belle couleur dorée avee
des nuances de caramel

LA SOLE

Est ainsi nommée car
e pla

st déposé

directement sur e
sol chaud du four.
Cette transmissson
instantanée de la

chaleur va permettre la

création d'unc crodte

plus épaisse que celle

du dessus

La grigne est ke résultat

dunc incision pratiqués

sur la partic supéricure du

piton. Louverture des jets de

grignes dans k four en début
de cuiss

ON

€3t un moment
Le croQiton est l'extrémité

de la baguette. Cette partie
croustillante ct délickusc est
également nommée quignon

magique.

MORPHOLOGIE DE LA BAGUETTE

SHAPE OF THE BAGUETTE

N°5
Morphologie de la baguette
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It
COMPOSITION DE LA BAGUETTE FRANCAISE
WHAT'S IN A BAGUETTE?
Une baguette de tradition frangaise est compasée
de farine de froment type §
630 g pour 1 kg de farine)
et de levure (12 g). Elle ne contic

W ni matiére
grasse, ni sucre ajoutés et aucun additif

N° 4
Composition de la baguette frangaise
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BOITE N° 2 - LA FABRICATION

6 - Différentes baguettes

7 - La fabrication de la baguette

8 - La fermentation

9 - Le fagonnage de la baguette

10 - La grigne, ’ame de la baguette

LU BAGCETTE, 08 STMBOE FRANGAIS | 1€ AS60CTIE 4 STMIVY B FAOKCH COUTWOE

LA BAGETTE, 08 STMBOLE FRANGAIS | 1€ AA0ETIE 4 STMIDX F FAOHCH L3

La farine, Ia levure et 'eau sont versées Frasage en vitesse lente durant 4 minutes.
dans ke pétrin ainsi que le sel. ! ]

0. @ 4 L4 ‘ ey 2
DIFFERENTES BAGUETTES

Pétrissage en vitesse rapide durant 6 minutes,
DIFFERENT BAGUETTES The reslting p ’

En fin de pétrissage, un temps de fermentation

en masse est laissé 4 la pite : ke pointage

La baguette fait partic de ce que I'on appelle au

Ainsi, la forme de
t pas standardisée

LA FABRICATION DE LA BAGUETTE

MAKING A BAGUETTE

N° 6

N° 7
Différentes baguettes

La fabrication de la baguette
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LA BAGUETTE, 00 STMBOLE FRANGAIS | 7o A450€TIE. 4 STMIVL O FAONCH COUTWE LA BAGUETTE, 00 STMBILE FRANGAIS | 7o A4G0€TIE. 4 STMIVX B FRONCH COUWE

La pite est diviséc en portions Chaque portion est délicatement  Les boules sont placies sur une toile
de3s0g mise en boule.

Eeery por

de lin avant d'dre fagonnées.

by rolled 13

La boule de pite est aplatic. ..

Each ball is Sl

puis repliée sur dle-méme.... pour former un boudin,
g ded. o a%x 2

sape thape

LA FERMENTATION
FERMENTATION Les baguettes sont placées sur
une toile de lin.

Clest la période de Napprit
The b

LE FACONNAGE DE LA BAGUETTE

SHAPING OF THE FRENCH BAGUETTE

pour lui donner la bngueur
souhaitée.

La fermentation se déroule durant les deux phases
de¢ repos de la plee: le pointage et lapprét,

Sous I'action de levures, les sucres de la farine vont
s transformer en akool et en gaz carbonique,

ce qui provoquera le gonflement de la pdie

et le développement des ardmes.

rise and and ket the flavors develop

N°9
Le fagonnage de la baguette

N°8

La fermentation

LA BAGUETTE, 00 STMBILE FRANGAIS | 788 A4G0CTIE. 4 STMIVL O FAONCH COUWE

LA GRIGNE, 'AME DE LA BAGUETTE

THE SOUL OF THE BAGUETTE: THE SLASHES IN ITS CRUST

Réalisée 4 Faide d'unc lame tranchante, la “grigne™
st caractéristique de la baguette frangaise. Ces
coups de lame dans ka pdte vont avair une influence
sur la couleur, e volume et la formation de ka crode,
La grigne est la signature du boulanger.

These slashes, which are n
are characteristxe of the

h will impact the color, volu

crust. The grigne, as it is called in

French, is the bread maker's signature mark.

N° 10
La grigne, I’ame de la baguette
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BOITE N° 3 - AROMES ET USAGES

11 - Les aromes de la baguette

12 - Des usages variés

13 - Le quignon

14 - Pain, vin, fromage: la trilogie fermentée
15 - La baguette dans le monde

LA BAGUETTE, 08 STMBOLE FRANGAIS | 7€ A4G0€TIE 4 STMIVX B FAONCH COUTWE

LA BAGETTE, 08 STMBOLE FRANGAIS | T BAGOETIE. 4 STMIVX F FRENCH LW

lllll

......

ro1ne

FRUITE-FRUITY g
g VEGETAL-VEGETAL
600T-74 | eRiGE:SPA e
| FERMENTE
A‘UTR‘ElS Acioe
o TQRB[YF.IF
DES USAGES VARIES
mELAsSE MANY USES
LES ARGMES DE LA BAGUETTE
BAGUETTE FLAVORS
N° 11 N° 12
Les aromes de la baguette Des usages variés
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LA BARCETTE, 08 STMBOUE FRANGAIS | 19€ AAG0ETIE 4 STHIVX F FAOKCH COUTWE

LA BARCETTE, 0% STMBOUE FRANGAIS | 186 A4G0ETIE 4 STMIVX B FAOKCH COUTWE

LE QUIGNON

THE QUIGNON

Le quignon st unc entame, un crodison,
un morceau de Fextrémité de la baguctte. Mais il est
phus que cela, Clest un privikge qui appartient i celui
qui porte la baguette en sortant de la boulangerie

et qui pourra le rompre et sen délecter.

N° 13

Le quignon

LA BARUETTE. 08 STMBOUE FRANGAIS | T8¢ AA0ETIE 4 STHIOX B FAS

PAIN, VIN, FROMAGE : LA TRILOGIE FERMENTEE

BREAD, WINE, CHEESE: A FERMENTED TRILOGY

Entre le cru t k cuit, la fermentation a de tout
temps fait partic de la culture des hommes tout cn

¥ conservant une part de mystére
Le fromage, le vin et le pain sont trois exemples

duliments fermentés 4 la forte change symbalique

N° 14
Pain, vin, fromage:
la trilogie fermentée

LA BAGUETTE DANS LE MONDE

THE BAGUETTE AROUND THE WORLD

De la Chine au Canada, d"Australic au Brésil, de
Russic au Japon, la baguctic est produite dans de China 1o € /
nombreux pays du monde. Cependant, partout
sur la planéte, elle reste toujours Je symbole
de Tart de vivre i la frangaise

N° 15

La baguette dans le monde
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BOITE N° 4 - LA FILIERE ET LES MODES DE PRODUCTION
16 - Le blé tendre

17 - La meunerie

18 - La production artisanale de baguettes

19 - Le pain frangais, un sujet permanent de recherche
20 - La production industrielle de baguettes

LU BAESETTE, 08 STMBOE FRANGAIS | /o€ ASGOCTIE 4 STMIVX B FAONCH LUV

- —_——

LA BARSETTE, 08 STMBOE FRANGAIS | /o€ AAS0CTIE 4 STMIVX F FAONCH COUTWE

LE BLE TENDRE LA MEUNERIE

COMMON WHEAT MILLING

lement

Quatorze éapes sont né

t de la baguette

N° 16 N° 17
Le blé tendre La meunerie
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LU BAGSETTE, 08 STMBOUE FRANGAIS | /8¢ AASOCTIE 4 STMIOL F FAOKCH LTI

—
Illlllil- ANLLILTT

LA PRODUCTION ARTISANALE DE BAGUETTES
ARTISANAL PRODUCTION OF BAGUETTES
Le matéricl usuel des 32000 boulangerics
frangaises permet de produire chagque année
6 milliards de bagucttes ct divers autres pains.,

Seules ks entreprises qui fabriquent et cujsent sur
place ont droit i la dénomination « boulangeric »

N° 18
La production artisanale de baguettes

LA BARETTE 0 SYMBOLE FRANGALS | 158 AAGOUTIE. 4 STMIOC 08 FRERCH CoUTWOE

LA PRODUCTION INDUSTRIELLE DE BAGUETTES
THE PRODUCTION OF PROCESSED BAGUETTES
Les fabeicants frangais de maséricl, a lissuc 1
d'unc longue expérience, ont mis au point
des lignes de fabrication optimisées pour
la fabrication de ka baguette et celle
d'autres pains.

N° 20

La production industrielle de baguettes

110 |

LA BAGSETTE, 08 STMBOUE FRANGAIS | /o€ AAOCTIE 4 STMIOX F FAOKCH COUTIOE

LA RECHERCHE

RESEARCH

Le pain frangais fait lobjet d'éudes scientifiques © Scics
constantes pour en optimiser aspect, le godt et
1a valeur nutritionnelle, Llimage de droite montre
des alvéoles de pite 4 pain constituées de granules
damidon enchissés dans un réseau de ghiten.

N° 19
Le pain francais: un sujet permanent
de recherche
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2. MODALITES DE RESERVATION

La réservation peut se faire par mail en remplissant le bon

de commande (derniére page du pdf) qui comprend:

— les coordonnées et la raison sociale du demandeur,

— les dates de demande de mise a disposition,

—le N° et les titres des boites retenues

— le lieu d’exposition,

— lobjet et le contexte de I’exposition : manifestation isolée,
participation a une manifestation plus générale sur la gastronomie, la
France, la filiére blé/farine/pain...

et en joignant ’attestation d’assurance comprenant les données relatives
a Pexposition: montant assuré contre le vol, le feu et tout type de
dégradations.

Contact pour réserver exposition
Mail: aaldeguer@boulangerie.org
Téléphone: 33 (0)1 53 70 16 25

3. CONDITIONS FINANCIERES

L’exposition est mise a disposition gratuitement. Seul le transport
aller-retour et ’assurance sont a la charge du demandeur. Une caution
de 500 euros est demandée lors de la réservation. Elle sera restituée au
retour du matériel complet et en parfait état.

Valeur a assurer:

— Valeur par boite de panneaux 60 x 40 cm: 600 euros

— Valeur par boite de panneaux 90 x 60 cm: 900 euros

4. INFORMATIONS PRATIQUES

Llexposition existe au choix en deux formats: 60 x 40 cm ou 90 x 60 cm.

Exposition en format 60 x 40 cm
Dimensions et poids des panneaux:
— Epaisseur des panneaux: 2 cm (avec intercalaire en carton)
— Nombre de boites d’emballage: 4 boites contenant 5 panneaux
chacune
— Dimensions des boites: 46 x 66 x 18 cm
— Poids des boites: 8 kg
— Linéaire d’exposition en tenant compte d’un espace de 5 cm entre
les panneaux: 9 m
Dimensions et poids des roll-up :
— Longueur x largeur du socle: 90 x 20 cm
— Hauteur en position ouverte: 200 cm
— Poids: 4,6 kg
— Dimensions de la boite d’emballage comprenant les deux roll-up:
71 x 100 x 12 cm
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Chaque roll-up est placé dans un sac en toile.

Exposition en format 90 x 60 cm
Dimensions et poids des panneaux:

— Epaisseur des panneaux: 2 cm (avec intercalaire en carton)

— Nombre de boites d’emballage: 4 boites contenant 5 panneaux
chacune

— Dimensions des boites: 71 x 100 x 20 cm

— Poids des boites: 16,7 kg

— Linéaire d’exposition en tenant compte d’un espace de 10 cm entre
les panneaux: 14 m

Dimensions et poids des roll-up:
— Longueur x largeur du socle: 90 x 20 cm
— Hauteur en position ouverte: 200 cm
— Poids: 4,6 kg
— Dimensions de la boite d’emballage comprenant les deux roll-up:
71 x100x 12 cm
Chaque roll-up est placé dans un sac en toile.

Accrochage
Les panneaux disposent d’un anneau positionné au centre a l’arricére

(cf. photo). Il suffit d’utiliser les crochets fournis pour pouvoir les
accrocher sur différents supports, notamment sur des grilles.

Un numéro a l’arriére des panneaux
indique 'ordre d’accrochage. Vous gardez
cependant la possibilité de modifier cet
ordre notamment dans le cas ou vous
n’exposez pas la totalité des panneaux.

crochets de suspension fournis

anneau d’accrochage
au dos des panneaux

12
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6. REEXPEDITION
Au moment du déballage, il conviendra de bien conserver les boites,
les intercalaires et les sacs des roll-up qui serviront au remballage.
— Expédier les boites a I’adresse suivante:

CNBPF

Service Communication

27 avenue d'Eylau, 75782 Paris Cedex 16
— Prévenir le fonds de la date d’expédition par un mail a ’adresse
suivante: aaldeguer@boulangerie.org

Nous vous remercions du soin que vous mettrez pour la réexpédition et nous
espérons que vous aurez eu autant de plaisir a exposer ces panneaux que
nous avons eu a les réaliser.

13|
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BON DE COMMANDE

Raison sociale:

Dates de demande
de mise a disposition :

Objet et contexte
de I'exposition :

Merci de joindre a votre bon de commande une attestation d’assurance.

Bon de commande a envoyer:

- par mail : aaldeguer@boulangerie.org
- par courrier : CNBPF

Service Communication

27 avenue d'Eylau,

75782 Paris Cedex 16

|14 |
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